BERGEDQRFER SCHiFFFAHRTSLINI€E

Flussverliebt seit 1998!

SPLISENANGEBOTE SERRAMN QUEEN - KALT/WARME BUFFETS

BUFFLT ITALIENISGHER ABEND

Bruschetta mit Tomate, Zwiebel,
Knoblauch und Basilikum
Italienische Antipasti: Champignons,
Paprika und Zucchini
Tomate-Mozzarella
Oliven & Peperoni
Honigmelone mit Schinken
Gemuse-Frittata mit Krauter Dip
Ciabatta und Baguette mit Aioli Dip
LK N 4
Tortellini mit Spinat-Ricotta-Fillung in
Tomaten-Basilikum-Sauce
Involtini vom Hahnchen gefillt mit
Rucola und getrockneter Tomate
toskanische Kartoffeln
LK N 4

hausgemachtes Tiramisu

34,00 € PRO PLRSON

VEGGIE, VEGAN, LAKTOSEFREL..
ALLERGIE ODER UNVERTRAGLICHKEIT?

Gern gehen wir auf lhre besonderen
Winsche ein, damit fur jeden lhrer
Gaste etwas dabei ist. Sprechen Sie uns
bitte schon bei der Buchung an, damit
wir mit unserem Caterer die Umsetzung

und Moglichkeiten besprechen kt')'n%

BUFFET MEDITERRAN

Bruschetta mit Avocadocreme,
Rucola & Mango
Bruschetta mit Ziegenkase,
Zucchini & Tomate
Antipasti: Champignons, Paprika,
Zucchini, Tomate-Mozzarella,
Maildnder Salami
Cherry Tomaten mit Mozzarellawirfel
und Pesto
Bunte Blattsalate mit Rucola und
Balsamico Dressing
Nudelsalat mit Zwiebel. Spinat und
frischen Krautern
Baguettebrot mit Aioli und
Krduterbutter vorab am Tisch
L 2K K
Hahnchenbrust im Parmesan-Mantel
auf Zucchini, Kirschtomaten &
karamellisierten Karotten
an Basilikum-Tomatensauce
Hacksteaks tiberbacken mit
Tomatenpesto und Mozzarella
Rosmarinkartoffeln & Gnocchi
L 2K K

Stracciatella Creme mit Mango

38,00 € PRO PLRSON

TIPP MINI-BUFFETS AM TISCH

Die kalten Speisen werden liebevoll auf
Platten angerichtet und am Tisch nach
Personenzahl eingedeckt, die warmen
Speisen und den Nachtisch gibt es am
Buffet zur Selbstbedienung. So kénnen
Sie entspannt vom kleinen Tischbuffet
schlemmen.

AUFPRLIS 6,00 € PRO PLRSON

DINNER BUFFET

Graved Lachs mit Honig-Senf-Dip
rosa gebratenes Roastbeef mit
Meerrettichsahne
Pollo Tonnato: hauchdiinne
Putenbrust mit Thunfisch-Kapern
SoRe
Auberginenscheiben mit Tomate und
Cayennepfeffer
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Rucolasalat mit Kirschtomate,
Schinken & Parmesan
Salat von gegrillten Zucchini und
Kartoffeln mit schwarzen
und grinen Oliven
Baguette mit Aioli und Krauterbutter
am Tisch vorab
L 2K 2K
Lachsfilet auf Blattspinat mit
Krautervelouté
dazu Wildreis
gefillte Hdhnchenbrust auf buntem
Gemiisebett
Sahne-Kartoffel-Gratin
L 2K 2K

Vanille-Mousse mit roten Beeren

42,00 € PRO PCRSON

NOCH NICHT DAS RICHTIGE DABEI?

Sprechen Sie uns gerne an, wenn bei

unserer Auswahl noch nicht das
Passende dabei ist oder Sie sich ein
individuelles Buffet selbst
zusammenstellen moéchten.

Gern stellen wir den Kontakt zu
unserem Catering Partner her.

Irrtiimer, (saisonale) Anderungen und Preisanpassungen vorbehalten. Alle Preise enthalten die gesetzliche MwsSt. und sind inkl. Anlieferung,
Aufbau und Abholung. Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen geben Sie uns gern Bescheid. Preise und Angebot Stand Marz 2025



BERGEDQORFER SCHiFFFAHRTSLINIE

Flussverliebt seit 1998!

SPEISENANGEBOTE SERRAHN QUEEN = BRUNCH & FRUNSTUCK

BRUNCH SOMMERLANDE

zwei Antipasti-Variationen nach Wahl
Tomate-Mozzarella
Raucherlachs mit Meerrettich-Dip
Gefllgelsalat mit Friichten
Brotchen-Korb
Laugenbrotchen
Schwarzbrot
Marmelade und Butter
gemischte Aufschnitt- und Kaseplatte
LK 2 4

Rihrei
* e
Hahnchen im Parmesanmantel an
Tomaten-Basilikum-Sauce mit
Bandnudeln
oder
Hiihnerfrikassee mit Reis
oder
Kasslerbraten mit Rahmkarotten
und Salzkartoffeln
oder
Rindergulasch mit Paprika und Penne
* e

Zitronencreme mit Orange

34,00 € PRO PCRSON

VEGGIE, VEGAN, LAKTOSEFREL...
ALLERGIE ODER UNVERTRAGLICHKEIT?

Gern gehen wir auf lhre besonderen
Winsche ein, damit fur jeden lhrer
Gaste etwas dabei ist. Sprechen Sie uns
bitte schon bei der Buchung an, damit
wir mit unserem Caterer die Umsetzung
und Moglichkeiten besprechen kénnen.

SONNTAGSBRUNCH MARSCHLANDE

Raucherlachs mit Meerrettichdip
Matjes mit roten Zwiebeln
zwei Antipasti-Variationen nach Wahl
gemischte Aufschnitt- und Kaseplatte
Zwiebelmett
Fleischsalat
Roastbeef mit Remoulade
Brotchen-Korb
Laugenbrotchen
Mini-Franzbrétchen
Marmelade und Butter
e
Rihrei
Gemdusecurry mit Geflugelstreifen
und Reis
Nirnberger Rostbratwirstchen

L 2K 2

Frischer Obstsalat

31,00 € PRO PERSON

WY Meyer's

Partyservice

KUCHEN - GEDECKE & BUFFET

Butterkuchen vom Blech und Frucht-
Streuselkuchen (Apfel/Pflaume/Kirsch)
Als Gedeck wird der Kuchen inkl. einem
Becher Kaffee/Tee am Tisch eingedeckt,
als Buffet stellen wir Ihnen Ihre
Kuchenauswahl zur Selbstbedienung
am Buffet bereit, Kaffee dazu

FRUMSTUCKSTELLER

Ist Ihnen ein Brunchbuffet zu Gppig?
Wir bieten alternativ vier Varianten
an Frihstickstellern an: Basic,
Gourmet, Vegan und Veggie.

AB 42,50 € - 16,50 € PRO PLRSON

Sprechen Sie uns bei Interesse gern an!

KAFFEE ZUM START IN DEN TAG

Gern decken wir auf Wunsch den
Kaffee zu lhrem Frihstick am Tisch
schon mit ein. Tee wird auf Nachfrage
frisch zubereitet.

Wie wédre es mit einem Glas Sekt oder
Orangensaft zum AnstoRen und als
Erganzung zum gemdtlichen Friihstlick?

NOCH NICHT DAS RIGHTIGE DABEI?

Sprechen Sie uns gerne an, wenn bei
unserer Auswahl noch nicht das
Passende dabei ist oder Sie sich ein
individuelles Buffet selbst
zusammenstellen moéchten.

Gern stellen wir den Kontakt zu
unserem Catering Partner her.

‘ eingedeckt oder am Buffet.

Irrtiimer, (saisonale) Anderungen und Preisanpassungen vorbehalten. Alle Preise enthalten die gesetzliche MwSt. und sind inkl. Anlieferung,
Aufbau und Abholung. Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen geben Sie uns gern Bescheid. Preise und Angebot Stand Marz 2025
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